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Provozni rad skolni jidelny

pracovisté ZS Kozolupy
v Uplném znéni k 1. zafi 2024

https://zskozolupy.cz/

Provoz skolni jidelny

Provoz Skolni jidelny se fidi platnymi pravnimi a hygienickymi pfedpisy, pokyny k zajisténi
BOZP, navody k obsluze, udrzbé vyrobnich a pracovnich prostfedkl a zafizeni.

Zaméstnanci 8kolni jidelny jsou pravidelné seznamovani s platnou legislativou tykajici
se jejich druhu prace. Minimalni frekvence 1x ro¢né.

Zameéstnanci splfiuji pfedpoklady zdravotni zplsobilosti a maji potfebné znalosti nutné
k ochrané vefejného zdravi, dodrzuji stanovené postupy pro zavadéni pokrmd do obéhu.

Zaméstnanci plni své povinnosti dle napiné prace stanovené katalogem praci a
zaméstnavatelem. Pracuji v pfedepsanych odévech a pouzivaji ochranné pomucky.

Pokrmy jsou dokon&ovany bezprostfedné pred vydejem a jsou vydavany maximalné do tfi
hodin od dokonceni.

Vydavané jidlo je ur€eno k okamzité spotiebé.

V souladu s §25 vyhlasky €. 137/2004 o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a
0 zasadach osobni a provozni hygieny pfi €innostech epidemiologicky zavaznych v platném
znéni pokrmy nevydané ve Ihuté, ktera byla ur€ena osobou provozuijici stravovaci sluzbu
v ramci postupu zalozenych na zasadach kritickych bod(, nelze dale skladovat, opakované
ohfivat ani dostate¢né zchlazovat nebo zmrazovat. Teplé pokrmy se

uvadéji do obéhu tak, aby se dostaly ke spotfebiteli co nejdfive, a to za teploty nejméné
+60 stupnu Celsia. Teplym pokrmem se pro UCely této vyhlaSky rozumi potravina
kuchyrisky upravena

ke konzumaci v teplém stavu nebo udrzovana v teplém stavu po dobu uvadéni do obéhu,
rozvozu nebo pfepravy.

Vydejni doba hotovych jidel se Fidi vnitfnim Fadem jidelny.
Pomucky na vareni jsou ukladany na mista k tomu uréena.
Podlahy jsou vzdy vytfené do sucha, bez zbytkl jidel a odpadkd.
Civilni odév a obuv se ukladaji na mista k tomu urena (Satny).

Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti (soukromé véci, véci osobni potfeby)
nelze prechovavat v objektu Skolni kuchyné.
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Zaméstnanci jsou si védomi zdkazu vynaSeni hotovych jidel a potravin z kuchyné.
Vynaseni hotovych jidel, nevydanych pokrmu, zbytk( jidel nebo potravin z kuchyné bude
povazovano za zavazné poruseni pracovni kazné.

Neodebrané pokrmy a zbytky jidel jsou likvidovany ulozenim do kontejnert pro potravinovy
odpad a jednou tydné odvazeny smluvni firmou Ekolevel. VSe dle § 25, vyhlasky €.
137/2004 Sb.

Kucharky maiji povinnost vydavat pokrmy dle normy.

Veskera drobna poranéni kucharky hlasi vedouci SJ.

Za prejimku zbozi odpovida vedouci SJ a kucharka.

Kuchafky se stravuji v prostorach Skolni jidelny.

Skola upozorfiuje zaméstnance $koly a zakonné zastupce déti a zaku, Ze osoby s pfiznaky
infek&ni nemoci nemohou do skoly vstoupit.

. Zasady provozni hygieny

Provozni hygiena se Fidi sanitaénim fadem, vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb. O hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozi hygieny pfi ¢innostech
epidemiologicky zavaznych v platném znéni a ostatni platnou legislativou tykajici
se Skolniho stravovani (zejména vyhladky €. 107/2005 Sb. O Skolnim stravovani).

Zaméstnanci Skolni jidelny maji zdravotni prikazy ulozeny u vedouci Skolni jidelny.

PFi myti nadobi je zajisténo dostateCné mnozstvi pitné horké vody. Myti probiha v mycich
difezech. Dale je nadobi myto v automatické mycce.

Skladovani gisticich prostfedkd a pfipravkd pro provadéni bézné ochranné desinfekce,
dezinsekce a deratizace v originalnich obalech je zajisténo mimo prostory kuchyné. (§49,
odst. 1 pism. h, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.)

Pro uklid jsou pouzivany jen takové myci, Cistici a desinfekéni prostfedky, které jsou uréeny
pro potravinarstvi (§49, odst. 1 pism. h, vyhlaska ¢. 137/2004 Sb.)

Pro myti rukou je pouzivano desinfekéni mydlo nebo gel.

Na pracovisti je dodrzovan oddéleny rezim pfipravy jednotlivych potravin, myti stolniho a
provozniho nadobi a pfepravnich obalu.

K vyrobé a pfipravé pokrml jsou pouzivany jen latky, suroviny a potraviny, které jsou
zdravotné nezavadné a odpovidaji stanovenym pozadavkim dle platné legislativy.

PouZzivané technologické a pracovni postupy zajistuji zdravotni nezavadnost podavanych
pokrma.

V8echny mistnosti spole¢ného stravovani, kuchyn a jidelna musi byt fadné odvétravany.
Podavané pokrmy vyhovuji mikrobiologickym a chemickym pozadavkim, maiji odpovidajici

smyslové vlastnosti a splfiuji vyzivové pozadavky podle skupiny spotfebitell, pro které jsou
urceny.
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Je provadéno opatieni proti vzniku a Sifeni infekénich onemocnéni a otrav podavanych
pokrma.

Doba trvanlivosti je pravidelné kontrolovana.

Mleté maso je pfipravovano ne dfiv nez tfi hodiny pfed tepelnym zpracovanim, takové
maso se nesmi pfechovavat pfes noc syrové.

Po8kozené nadobi je pravidelné ménéno.
V prostorach celé budovy je zakaz koufeni (§49, odst. 1 pism. a, vyhlasky €. 137/2004 Sb.)

V prostorach urenych k manipulaci s potravinami a produkty plati pfisny zakaz vstupu
cizim osobam (§49, odst. 1 pism. a, vyhlasky €. 137/2004 Sb.).

Sanitarni zafizeni (Saten, umyvaren, sprch a zachodd) a jejich vybaveni jsou udrzovany
v Cistoté a provozu schopném stavu (§49, odst. 1 pism. a, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Skladovani produktt a potravin neurCenych pro stravovaci sluzbu je v samostatném a
oznaceném chladicim zafizeni (box, lednice) (§49, odst. 1 pism. a, vyhlaska ¢. 137/2004
Sb.).

Odkladani osobnich véci jen ve vycélenéném prostoru (§49, odst. 1 pism. a, vyhlasky ¢.
137/2004 Sb.).

. Zasady osobni hygieny

. 'V pfipadech stanovenych pravnim pfedpisem, rozhodnuti pfislusného organu ochrany

vefejného zdravi nebo pfi podezfeni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec podrobi
lékaFské prohlidce a vySetieni, které provadi smluvni Iékaf, pfipadné obvodni Iékafr.

Zaméstnanci pecuji o télesnou Cistotu a pfed zapoc€etim vlastni prace, pfi pfechodu
z necisté prace na Cistou, (napfiklad uklid, hruba pfiprava), po pouziti zachodu,
po manipulaci s odpadky a pfi kazdém znecisténi si myji ruce v teplé vodé s pouZitim
vhodného myciho prostfedku (§50, odst. 1 pism. a, vyhlasky €. 137/2004 Sb.).

Na rukou maji kratce ostfihané a Cisté nehty, bez lakovani. Ruce i pracovni odévy jsou bez
ozdobnych pfedmétl. Ob&ansky odév a pracovni odév jsou uloZeny oddélené. (§50, odst. 1
pism. e, f, vyhlasky €. 137/2004 Sb.).

Zameéstnanci neopousti provozovny v prubéhu pracovni doby v pracovnim odévu a obuvi
(8§50, odst. 1 pism. c, vyhlasky €. 137/2004 Sb.).

V prostorach kuchyné je zakazano jakékoliv nehygienické chovani (koufeni, Uprava viasu
atd.) (§50, odst. 1 pism. d, vyhlasky €. 137/2004 Sb.).

Povinné noSeni c&istych osobnich i ochrannych prostifedkl odpovidajicich charakteru
¢innosti, zejména pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé pokrm.

Udrzovani pracovniho odévu v Cistoté a jeho vyménovani dle potfeby v pribéhu smény. P¥i
pracovni ¢innosti vyzadujici vysoky stupen Cistoty nebo pfi vyS$8im riziku kontaminace
pouzivani jednorazovych rukavic a ustni roudky (8§50, odst. 1 pism. b, vyhlasky €. 137/2004
Sb.).



Cl. IV. Doporuéeni $kolniho stravovani a povinnosti pfi uklidu v souvislosti s vyskytem Covid 19
v v ramci moznosti Skoly zajistit oddéleni €i co nejmensi kontakt riznych skupin (napf.
rozlozit vydavani obédd v rdzném delSim Case, je-li to mozné, nebo vytvofit v jidelné
sektory oddélujici jednotlivé tfidy,

v dUraz na nutnost myti, pfipadné desinfekci rukou pfed nabranim stravy,

v neumoznit samoobsluzny vydej, tj. odebirani pfibord z hromadnych zasobnikd a vyuzivani
samoobsluznych bufetd (pedivo, ovoce, zelenina),

v provadét pribézné kontrolu a doplfiovat vybaveni — tekuté mydlo v davkovaci, papirové
ruéniky,

v priubézné vynaset odpadkové kosSe v umyvarné, na toaletach apod.,

v dopliovat davkovace na desinfekci rukou,

v provadét pribézné desinfekci baterii, wc, klik, ovladacu od tv, zidlicek, stold atd.
v minimalné 1x denné dezinfekce podlah a ostatnich ploch v mistnostech,

v provadét pravidelné vétrani ve vSech mistnostech budovy.

Cl. V. Stroje a zafizeni
1. Jsou dodrzovani stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpecnostni
predpisy pfi vSech pracich, zejména pfi praci na kuchyhskych strojich (robotech,
narezacich, krajecich, Slehacich apod.

2. Navody k obsluze strojl jsou vyvéseny v blizkosti stroju.

3. Zavady na strojich zaméstnanci nesmi opravovat, ale ihned je nahlasi nadfizenému.

Datum platnosti: 1. 9. 2024
Datum udinnosti: 1. 9. 2024

Zpracovala:
vedouci Skolni jidelny: Darina Hanusova

Schvalila:
feditelka Skoly: Mgr. Vaclava Than Brunclikova



